


PRUNCH
MENU

SAMSTAG — SONNTAG 9-15 UHR

UKIYS's BRIGCHE SPECIAL

Butterzarter luftiger Brioche kombiniert mit unserer geheimen UKIYO Sauce und einer Auswahl an folgenden delikaten

Toppings:

#100 BRIOCHE TOWER
Garnelen | Hausgemachte Avocado-Creme |
Scrambled Eggs | Cheddar | Salat | Schnittlauch

129

#101 GOLDEN SPOON
Bacon | Hausgemachte Avocado-Creme | Scrambled
Eggs | Cheddar | Salat | Schnittlauch

109

#102 THE BULGOCI
Bulgogi Beef | Hausgemachte Avocado-Creme |
Salat | Scrambled Eggs | Schnittlauch | Cheddar

129

#103 SMOKY SALMON
Fein gerducherter Lachs | Scrambled Eggs |
Schnittlauch

129

#104 TOKYO BENEDICT
Brioche Sandwich | Gegrillte Riesengarnele | Ikura
Kaviar Egg Benedict

159

UKIY®O“S TELLER

#110 ARTISAN LOAF
Spinach-Scrambled-Eggs (Ruhrei mit Spinat) | Bacon |
Avocado | Sauerteigbrot | Joghurt mit
Raramellisierter Banane & Granola

159

#1171 NORDIC MEAL
Raucherlachs | Scrambled Eggs | Avocado |
Sauerteigbrot | MUsli mit Joghurt & frischen Frichten

179

#112 VEGAN FIESTA &2 159
Gebratene Champignons mit Spinat | Avocado |
Sauerteigbrot | Sojajoghurt mit Raramellisierter

Banane & Granola

#113 EBI AVOCADO TARTINE 16.9

Garnelen | Avocado | Mayonnaise | Tobiko Kaviar |
GeRochtes Ei-Tatar | Sauerteigbrot | Mixsalat

e LS

#105 BEEKON & HAMU
Crispy Bacon | Schinken | Hausgemachte
Avocado-Creme | Eggs Benedict | Schnittlauch

129

#106 HOTATE SUPREME
Gegrillte Jakobsmuscheln | Eggs Benedict | IRura Kaviar |
Schnittlauch

15.9

#107 LA BELLA
Mozzarella | Scrambled Eggs | Hausgemachte Avocado-
Creme | Salat | Schnittlauch | Tomaten

119

#1008 KINOKO BRIOCHE
Brioche | Sautierte Champignons in feiner Rahmcreme |
Scrambled Eggs

119

#109 BANANA CRUMBLE FRENCH
TOAST (SWEET)
Gegrillte Bananen | Granola | Vanilleeiscreme

119

#114 FLORENTINE

Gebratene Jakobsmuscheln & Garnelen | Scrambled Eggs
Avocado | Salatmix | Sauerteigbrot | Joghurt mit
karamellisierter Banane & Granola

179

#115 THE AMERICAN
Hausgemachte Pancakes mit Bacon & Ahornsirup |
Scrambled Eggs | Avocado | Frische Friichte

149

#116 LEAN & MELT CROISSANT
Gegrilltes Croissant | Bacon | Spiegelei | Avocado |
Rucola | Cheddar Kase | Joghurt mit Raramellisierter
Banane & Granola

15.9

@) glutenfrei &2 vegan




FOR CROISANT é6 FRUIT LOVERS

#120 TRUFFLE EGG CROISSANT 159
Frischer Truffel | Scrambled Eggs | Buttercroissant |
Frischer Obstsalat

MORNING CLORY BOWL

#130 BANANA NUT BOWL* 119
Joghurt | Gegrillte Bananen | Nusse | Saisonale frische
Beeren | Zimt | Honig | Erdnussbutter

#131 VELVET OATS* 115
Porridge | Frische Beeren | Chia | Erdnussbuttercreme

UKIYS's PANCARKE

#140 BERRYLICIOUS TOWER 13.9
Saisonale frische Beeren | Joghurt | Hausgemachte
Beerensauce | Pancakes

#141 GREEN GARDEN 139
Hausgemachte Mascarpone-Creme | Saisonale frische
Beeren| Pancakes

UKIYG'S CROFFLE

UKIY O

#121 SMOKED SALMON BENEDICT
Raucherlachs | Spiegelei | Avocado | Buttercroissant |
Frischer Obstsalat

#132 CARAMEL APPLE BOWL*
Griechischer Joghurt | Karamellisierte Apfelsticke |
Honig | Granola

¢ *vegane Option: Mit Sojajoghurt | + 1.5
@ =glutenfreie Option: Ohne Granola

#142 SWEET CHOCOLATE
Nutella | Gebratene Banane mit Butter & Honig |
Saisonale frische Beeren | Pancakes

Fine Réstliche Kombination aus Croissant und Waffel, knusprig und buttrig zugleich. Perfekt fir siRe Genussmomente!

#150 SWEET COMBI 9.9

Gegrillte Banane & Nutella | Saisonale frische Beeren |
Croffle

WAGYU A3 SPECIAL

#151 BERRY DREAM
Hausgemachte Mascarpone-Creme | Saisonale frische
Beeren | Croffle

Original japanisches Rindfleisch héchster Qualitatsstufe (A5), zart marmoriert. Limitiert auf 10 Portionen pro Brunchtag.
Serviert werden zarte, fein geschnittene und sanft angebratene Scheiben vom Wagyu A5.

#160 WAGYU MANGO SALAD @ 24.9
Wagyu A5 | Avocado | Salatmix | Wiirziges Mango-
Dressing

#161 MELTED WAGYU BITE
Wagyu A5 | Tobiko Kaviar | Rucola | Karamellisierte
Zwiebeln | Brioche Sandwich

| Nur fiir unsere Rleinen Gaste bis 10 Jahre

#170 ZAUBERSCHMAUS FUR KLEINE ELFEN

Kleine heiRRe Schokolade | Landei | Croissant | Butter | Nutella | 10.9

@ glutenfrei

159

115

139

115

29.9

A vegan



UKIY O

EXTRAS
Sauerteigbrot 29 Butter @
Buttercroissant 29 Marmelade &2@
Frisch gebackene Pancakes 2.9 Nutella @
Kleiner Obstsalat &2 @ 5.9 Honig @
Landei @
JUICY MOMENTS o2
VITAMIN C BOOST 02149 MIMOSA
Frisch gepresster Orangensaft Orangensaft | Prosecco

UKIYS'S DETOX Y@

16
16
16
16
16

6.9

Reines Wasser trifft auf frisches Obst und Gemise - natirlich, leicht und wohltuend. Sellerie verleiht unserem Detox-Wasser
eine angenehm frische Wirze und steckt voller Vitamine, Mineralstoffe und Ballaststoffe - ein echter Frischekick fur Kérper und
Geist. Jede Sorte wird mit Liebe aus nur drei Zutaten zubereitet und sorgt fir einen Rlaren Moment der Erfrischung.

VERDE 02l]49 LUMI
Sellerie | Apfel | Ingwer Sellerie | Ananas | Zitrone

MATCHA, COCOS é§ COFFEE DRINKS @

MATCHA LATTE 6.9 MORI MATCHA &7
Matcha | Milch Matcha | Kokosmilch
STRAWBERRY MATCHA DREAM 7.9 LAVENDER MATCHA
Frisches Erdbeerpiiree | Milch | Hauseigene UKIYO Lavendelsirup | Matcha |
Matcha-Creme Hauseigene UKIYO Matcha-Creme
YUZU MATCHA & 79 MANGO MATCHA
Kokoswasser | Yuzu | Matcha Mangopree | Milch | Matcha
LYCHEE MATCHA 79 COCONUT MILK COFFEE
Lycheesaft | Matcha | Hauseigene UKIYO Kokossaft | Espresso | Milch |
Matcha-Creme Kondensmilch

COCOS MATCHA 79 LYCHEE COFFEE &2
Kokossaft | Matcha | Hauseigene UKIYO Lycheesaft | Espresso

Matcha-Creme

Sofern nicht anders angegeben, verwenden wir Kuhmilch.
? vegane Option: Mit Hafermilch +1 | Mit Sojamilch +1

weitere
Alle Getranke von unserer StandardRarte sind auch zur Brunchzeit bestellbar.

@ glutenfrei

e LS
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7.9

A vegan






